
MENYN – 695/GÄST

Vi låter maten komma ut från köket i en lagom takt, så vi hinner dricka  

ordentligt, kanske smygröka en cigarill ute eller berätta en bättre anekdot

1: Vi inleder med blandade smårätter - både varmt & kallt

2: Nu fortsätter vi med tunna skivor skinka & osthantverk från Italien  

3: Därefter ett fat med varma blandade musslor simmandes i persilja & vitlök

Nu kommer det en TINI MARTINI från baren!

5: Spaghetti: kvällens val

6: Dags för kvällens kött eller fisk – eller båda två kanske?

7: Vi avslutar med lite krämig Sorbet

8: Nu är vi mätta, men lite ost passar alltid till sista vinet!

Nu tar vi fram lite choklad

Vi sätter gärna dryck till kvällen... Är ni sugna på bra, bättre eller bäst!

 
Nu är det färdig ätet, för dig som har lovat tidig hemgång är det dags  

att rulla hem, vi andra rör oss mot baren, där drinkarna bor…

À LA CARTE 

Brödservering

Bröd på spett med vispat smör..............................................................30

Snacks & andra tilltugg

Mallorcamix blandade nötter & mandlar......................................................85

Polsk saltgurka med syrad grädde och lite honung ..........................................95

En glaskonserv med banderillas..............................................................75

Frasigt vitlöksbröd med riven italiensk lagrad hårdost ....................................75

Piementos de padrones......................................................................80

Stora gröna oliver Gordal..................................................................75

Skaldjursbaren

Massor av härliga färska skaldjur & Ostron - peka och välj själva eller låt oss...

Smårätter på assiett & fat

Gratinerade sniglar provencale med bröd att doppa i smöret ................................ 195

Krämiga svamp Arrancinis med tryffel & jordärtskockskräm.................................... 145

Husets Ansjovis tappenad med lätt rostad macka med härlig tomatröra 	���������������������� 135

Toast ”bikini” på serranoskinka och manchego............................................... 135

Kvällens serveringar på Hornsgatan kvarterskrog & barservering 2025

BRAKFEST - EN HELKVÄLL 1 CA 6-7 SERVERINGAR 
– så som vi själva äter, dricker & stökar när vi går ut på krogen

Forts>

Fråga oss om allergier!



Hantverk på färskost från Italien

Burrata med lite riven tomat basilika & olivolja...............................................165

Förrätter varma & kalla

Hornsgatans råbiff rökt äggula, picklad chili, äggkräm, ingenfära & chili emulstion

picklad lök................................................................................165
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Carpaccio – mellanrätter i tunna skivor att älska

Toast M Eriksson på oxe, peccorino, äggula & husets rökiga rom................................255 

Breakfast for champions-serveras hela dagen 

Frasig toast med stekt hönsägg & en bloody Mary...............................................199

Sallad

Fänkålshalstrad tonfisk med kokt ägg, krämig potatissallad, oliver,kapris & brytbönor.......265

Grillad kyckling på spett med sydeuropeisk pärlcouscoussallad,  

picklad chili & limeyoghurt................................................................245
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Vi älskar färsk spaghetti!
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Frasig  Råraka med klassiska tillbehör & 50 gram löjrom........................................275

Klassisk råbiff med inlagda rödbetor, kapris, schalottenlök, dijonsenap, äggula & pommes......	.249

Hornsgatans råbiff rökt äggula, picklad chili, äggkräm, ingenfära & chili emulstion

picklad lök & pommes.......................................................................265

Köttbullar på kalv med potatispuré, gräddsås,rårörda lingon & söt pressgurka..................255

Ångad Röding, rostad morotspuré, brynt smör, rostad broccoli & hasselnötter................345

Moule frittes, blåmusslor, pommes & aioli...................................................245

Kvällens köttbitar från grillen

Plankstek med veckans kött, dragonemulsion, pommes duchesse & smörslungade morötter...........325

EntrecÔte med café de Paris smör, pommes, lök-tomat sallad....................................295

Meat lovers kött servering 3st dagsfärska proteiner med 2 såser, pommes & sallad(minst 2p).425p/p

Hornsgatans ostbricka- en klassiker som passar före, under och efter middagen

Ostar med kex, vindruvor, rädisor &söt marmelad...............................................249
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För dig som älskar livet på krogen

Fråga oss om allergier!


